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Messbecher

* Schneebesen

* groBes
kleiner Topf Einmachglas

Wasserbad im groBem Topf auf niedriger Stufe erwarmen.
Dartiber den kleineren Topf oder die Metallschale stellen.
Wahrenddessen die Zutaten abmessen und Schokolade hacken.

Zucker und Schokolade in den kleinen Topf geben und schmelzen lassen
(das Wasserbad darf nicht zu heild werden, sonst brennt die Schokolade an).

Die Schokolade vom Wasserbad nehmen, wenn sie fast geschmolzen ist.

Margarine und Haselnussmus dazugeben.

Umrihren, Haselnusse und Salz hineingeben.

Weiter riihren bis die Masse cremig ist.

Zuletzt die Haselnusscreme in ein Einmachglas fullen und in den Kihlschrank stellen.
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